
Stracciatella-Quark à la Inga

Zutatenliste

1 kg Birkenhof Quark

500 g Birkenhof Joghurt 

250 g geschlagene Sahne

100 g gehackte Zartbitter Schokolade

6-8 EL Agavendicksaft 

Prise Vanilleextrakt

Zubereitung

Den Quark und den Joghurt gut vermengen. Die Sahne steif schlagen. Die Schokolade raspeln und unter die 

Quarkmasse geben. Mit Agavendicksaft nach Belieben süßen. Eine Prise Vanilleextrakt zufügen. 

Die Sahne zum Schluss vorsichtig unterheben. 

Guten Appetit!


